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  Ingrédients

2 bouteilles de vin rouge corsé

10 cl de cognac 

500g de fruits de saison

100 g de sucre vanillé

2 citrons, 2 oranges, quelques litchis

2 bâtons de cannelle

Préparation
Dans un saladier, verser le vin, ajouter le sucre et la cannelle,

Laver les oranges et les citrons, incorporer les zestes, et mettre au réfrigérateur 2 h.

Filtrer ensuite le vin, ajouter le cognac,
Couper les citron et oranges en fines lamelles en gardant la peau ; ajouter les fruits de saisons et litchis, bien mélanger,
Laisser reposer au réfrigérateur une nuit,
Ajouter au moment de servir l’eau gazeuse et une poignée de glaçons.
Servir dans des verres à vin avec des pics en bois pour manger les fruits.

